
Lundi  1Lundi  1erer  avril  avril Mardi  2  avrilMardi  2  avril Mercredi 3  avrilMercredi 3  avril Jeudi  4 Jeudi  4  avril avril Vendredi  5  avrilVendredi  5  avril
FÉRIÉ

Salade IcebeRg
eScalope vIennoISe

petItS poIS
YaouRt natuRe

FRuIt

MacÉdoIne à la Sauce MaYonnaISe
SaucISSe knackI

HaRIcotS coco peRSIllÉS
FRoMage blanc

FRuIt

Menu vÉgÉtaRIen
Salade de cHoux-FleuRS
daHl de lentIlleS coRaIl

RIz

couloMMIeRS

FRuIt

concoMbReS à la Sauce FRoMage blanc
FISH and cHIp’S

puRÉe de caRotteS
FRuIt

Lundi  8  avrilLundi  8  avril Mardi  9  avril Mardi  9  avril Mercredi 10  avrilMercredi 10  avril Jeudi  11 Jeudi  11  avril avril Vendredi  12  avrilVendredi  12  avrilSalade coleSlaw
tajIne d’agneau

 SeMoule

MIMolette

FRuIt

Salade veRte
HacHIS paRMentIeR

petIt-SuISSe aux FRuItS

cake au FRoMage
eScalope de poulet à la cRèMe

poêlÉe de couRgetteS
eMMental

FRuIt

Menu vÉgÉtaRIen 
taRte à la toMate au bRIe 

et au MIel
FalaFel de poIS cHIcHeS

boulgouR

bRIe

cake aux aMandeS

Salade coMtoISe
laSagneS de SauMon 

FRoMage blanc

FRuIt

Lundi  15  avrilLundi  15  avril Mardi  16  avrilMardi  16  avril Mercredi  17  avrilMercredi  17  avril Jeudi  18  Jeudi  18  avrilavril Vendredi  19  avrilVendredi  19  avrilpIzza au FRoMage
cuISSe de poulet

poêlÉe de RatatouIlle
YaouRt natuRe bIo

FRuIt

Menu vÉgÉtaRIen
MaïS, toMateS et cRoûtonS
gRatIn de pâteS coMplèteS 

aux lÉguMeS

coMtÉ 
FRuIt

caRotteS RâpÉeS
 et dÉS d’eMMental
FInancIèRe de veau

eblY

FRuIt

Salade de betteRaveS
RôtI de dInde à la 
Sauce cHaMpIgnonS 

polenta

kIRI

FRuIt

Menu deS p’tItS cRItIc’S
Salade de cRudItÉS à la Sauce au MIel 

SaucISSe de MoRteau
alIgot

SaInt-nectaIRe
Salade de FRuItS FRaIS

Lundi  22  avrilLundi  22  avril Mardi  23  avrilMardi  23  avril Mercredi  24  avrilMercredi  24  avril Jeudi 25  avrilJeudi 25  avril Vendredi  26  avrilVendredi  26  avrilMenu vÉgÉtaRIen
Salade de toMateS
 et de MozzaRella

RIz cantonaIS

babYbel
Moelleux au cHocolat

concoMbReS et FÉta
pâteS à la Sauce caRbonaRa

eMMental RâpÉ

gouda

coMpote

Salade de poIS cHIcHeS
SautÉ de dInde à la Sauce au MIel

HaRIcotS veRtS
YaouRt natuRe

FRuIt

pouSSeS d’ÉpInaRdS et cRoûtonS
bouletteS d’agneau

SeMoule
petIt-SuISSe aux FRuItS

Salade de boulgouR
doS de colIn à la Sauce cuRRY et coco

caRotteS au beuRRe
FRoMage blanc

FRuIt

Lundi  29  avrilLundi  29  avril Mardi  30  avrilMardi  30  avril
duo de MaïS et tHon

jaMbon cuIt
FlageoletS peRSIllÉS

FRoMage blanc

FRuIt

Salade IcebeRg
eScalope vIennoISe

FRIteS au FouR

babYbel

FRuIt

Ville de
Carqueiranne

Station de Tourisme

*Tous nos fruits et légumes proviennent de la région PACA, sauf fruits exotiques
• La Ville de Carqueiranne introduit au minimum 20% de denrées issues de l’agriculture biologique,
conformément à la Circulaire du 2 mai 2008, relative à l’utilisation de produits issus de l’agriculture biologique dans la restauration collective.

Liste hebdomadaire des allergènes disponible sur le site de la 
Ville www.carqueiranne.fr rubrique « menus » ou au sein du 
Guichet Unique pour Tous

lien direct


